N

= _Mollespens Selskabsbuiffets

S ——— L

Smagfulde menuer i en storsldet natu

Buffet Mollesoen

Forretter pa buffet

- Roget kyllingesalat med pesto og urter a la Mollesgen
- Landskinke med grillede artiskokker hertil Limecreme
- Bagt laks med salater og sauce verte

Hovedretter pa buffet

- Hopballe Chickenwings

- Svinemerbrad a la creme

- Urtestegt oksefilet med ristede svampe og radvinssauce
- Flodekartofler med hvidleg og estragon

- Sm4 ristede kartofler med persille og sauce demi glace
- To slags forarssalater med dressinger

Desserter pa buffet
- Brownies, fledeis med hasselnedder og nougat, hertil

blabar
- Tiramisu med kakao

Menuerne kan variere en smule fra ovenstaende
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Pr. person kr. 398

Born under 10 ar % pris
Born under 3 4r uden beregning

Restaurant Mellesgen — ved Hopballe Mgolle
Hopballevej 56 - 7300 Jelling -
moellesoeen.dk - restaurant@hopballe.dk

TIf. 758532 56
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Smagfulde menuer i en storslaet i
Buffet — Kekkenchefens valg
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Forretter pa buffet

- Varmroget laks med sort peber og sauce verte
- Citron/dildmarinerede rejer med rod dressing
- Cremet kyllingesalat med asparges og bacon
- Tarteletter med hens 1 asparges

Hovedretter pa buffet

- Helstegt oksemearbrad med spade urter og svampe

- Spreengt kalvebryst med sauce af peberrod

- Stegt hopballebryst med dijonsauce og sauteret gront

- Flodekartofler med hvidleg og estragon

- Sma ristede kartofler med persille og sauce demi glace
- Marineret tomatsalat med lag og dild

- Sommersalat med melon, pinjekerner og persille

Desserter pa buffet

- Daim islagkage med syltede beer

- Paretarte med hvid chokolade og hindbarcreme
- Chokolademousse med mango og chili

Menuerne kan variere en smule fra ovenstaende

Pr. person kr. 445

Born under 10 ar % pris
Born under 3 &r uden beregning
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/£ Restaurant Mgllesgen — ved Hopballe Mglle

Hopballevej 56 - 7300 Jelling - TIf. 75 85 32 56
moellesoeen.dk - restaurant@hopballe.dk
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Smagfulde menuer i en storsldet natur
Buffet fra Norden

Forret pa tallerken

- Varmroget laks pa slynget krydderurter med citruscreme og
artiskok

eller

- Grillet, marineret Hopballe kylling pa résyltet tyttebeer,
rygeostskum og @rtekompot

Hovedret pa buffet

- Langtidsstegt dansk Kalv med rosmarin og raget havsalt

- Farseret Unghanebryst fra Hopballe 1 brunet smor og estragon

- Gratinerede fladekartofler med timian og hvidleg

- Pommes Rissole 1 rapsolie og braendt paprika

- Kalvesky kogt pé radvin og urter.

- Tre slags salater fra den nordiske sa@son med dressing og knas

- Friskbagt bred og smer, krydderurtetapenade og hjemmelavet
friskost

Dessert pa buffet

- Able/hyldeblomsttarte bagt med arstidens ber og pisket Creme
fraiche

- Tre slags Nordisk ost med syltet garniture, sprodt bred og
marmelader

Menuerne kan variere en smule fra ovenstaende
Pr. person kr. 410

Born under 10 ér % pris
Born under 3 ir uden beregning

- Restaurant Mollesegen — ved Hopballe Molle
2\ Hopballevej 56 - 7300 Jelling - TIf. 75 85 32 56
moellesoeen.dk - restaurant@hopballe.dk
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