'Smagfulde mentier i en storsldet

Buffet fra Norden

Forret pa tallerken

- Varmroget laks krydderurter med citruscreme og
artiskok. Med bred og smer
eller

- Grillet, marineret Hopballe kylling pa rasyltet
tyttebaer, rygeostskum og e@rtekompot. Med brad
0g smer

Hovedretter pa buffet
- Langtidsstegt dansk Kalv med rosmarin og reget havsalt
- Farseret Unghanebryst fra Hopballe i brunet smor og estragon
- Gratinerede flodekartofler med timian og hvidleg
- Pommes Rissole 1 rapsolie og brendt paprika
- Kalvesky kogt pé redvin og urter.
- Tre slags salater fra den nordiske s@son med dressing og knas

- Friskbagt bred og smer, krydderurtetapenade og
hjemmelavet friskost

Dessert pa buffet

- ZEble/hyldeblomsttaerte bagt med arstidens baer og pisket
Creme fraiche

- Tre slags Nordisk ost med syltet garniture, sprodt
brad og marmelader

Menuerne kan variere en smule fra ovenstaende
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kr. 410

Born under 10 ar ' pris
Born under 3 ar uden beregning

Opdakning / blomster 15 kr. pr geest

Restaurant Mollesgen — ved Hopballe Molle Hopballevej 56 - 7300
Jelling - TIf. 75 85 32 56 moellesoeen.dk - restaurant@hopballe.dk
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