Buffet fra Norden

Forret pa tallerken

- Varmrgget laks pa slynget krydderurter med citruscreme og
artiskok

eller

- Grillet, marineret Hopballe kylling pa rasyltet tyttebeer,
rygeostskum og ertekompot

Hovedret pa buffet

- Langtidsstegt dansk Kalv med rosmarin og rgget havsalt

- Farseret Unghanebryst fra Hopballe i brunet smgr og estragon

- Gratinerede flgdekartofler med timian og hvidlgg

- Pommes Rissole i rapsolie og breendt paprika

- Kalvesky kogt pa rgdvin og urter.

- Tre slags salater fra den nordiske seeson med dressing og knas

- Friskbagt brad og smgar, krydderurtetapenade og hjemmelavet
friskost

Dessert pa buffet

- Able/hyldeblomstterte bagt med arstidens beer og pisket Creme
fraiche

- Tre slags Nordisk ost med syltet garniture, spradt brad og
marmelader

Menuerne kan variere en smule fra ovenstaende
Pr. person kr. 395,-

Bgrn under 10 ar Y% pris
Bgrn under 3 ar uden beregning

moellesoeen.dk - restaurant@hopballe dk



Buffet fra Syden

Forretter

- Roulade af Hopballe kylling med persille pesto,
ngddetallerken og salat

eller

- Mgllesgens rejecocktail med brgd og smear

Hovedretter pa buffet

- Marineret Oksefilet vendt i lggkompot og gren peber

- Hvidlggsbagt Hopballe kyllingetournedos toppet med bagt
tomat og citrus

- Flgdekartofler

- Kalvesky kogt med persille og sgde lag

- Ristede kartofler i olivenolie og havsalt

- Olivensalat med agurk, syltet citron, timian og urter

- Spansk tomatsalat med frisk basilikum, sprgde lag og
mozzarella

- Friskbagt brgd og smer, spinat pesto og hjemmelavet friskost

Desserter pa buffet
- Tiramisu serveret med marinerede citrusfrugter og knas
- Blad chokoladekage pa mokka og vanilje med syltede beer

Menuerne kan variere en smule fra ovenstaende
Pr. person kr. 385,-

Bgrn under 10 ar Y2 pris
Bgrn under 3 ar uden beregning

Restaurant Mgllesgen — ved Hopballe Mglle
Hopballevej 56 - 7300 Jelling - TIf. 75 85 32 56
moellesoeen.dk - restaurant@hopballe.dk




